Freitag & Samstag 18. & 19. Mai 2012
Heute kochen wir speziell fir Sie...
Fur den grossen Hunger:

Champignonterrine

Zu unseren Lunchmenus servieren wir eine

Bunt garnierte Variation von Blattsalaten

~Lha Fur Fleischtiger CHF  21.00
mit kleinem Salatbouquet
und Sauce Cumberland Gebratenes Schweinssteak
_ R _ mit Krauterbutter
Streifen vom Rindsfilet sautiert Country — Cuts
~Stroganoff” Gemiise
Butterreis und Gemusegarnitur
_ Fischer’s Fritz CHF  22.00
Frischer Fruchtsalat
mit Vanilieeis Felchenfilet ,Hausart"
Meni komplett Tagesteller Tagesdessert g;?;&::tsé#ecli
CHF 45.00 CHF 34.00 .
Broccolirdschen
Unser Kiichen-Team empfiehlt: o
Mol 6pis anders CHF  19.00
Zanderfilet im Ei gebraten, mit weissen Spargeln, o
Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln CHF 31.00 Spargelraviolis
in Butter sautiert
mit Tomatenwarfeli & Eierschwammli
Unsere Weinempfehlung:
Weisswein: Rotwein: CHF 7.00

Chardonnay, Valley Oaks, California

Hallauer Blauburgunder AOC

LUST AUF ABWECHSLUNG ? FRAGEN SIE NACH UNSEREN GASTWEINEN.

ANGEBOTE GULTIG VON 11:30 — 14:00 UHR, SOLANGE VORRAT REICHT. ALLE PREISE INKL. MWST.
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